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 چکیده

برنج  رقم سهپخت تبدیل و ، بر کیفیت با میانگین دما و میزان بارندگی متفاوت در این مطالعه تاثیر دو منطقه متفاوت کشت

های مازندران و فارس با شرایط آب  ، ارقام طارم محلی، فجر و شفق در استان1391مورد ارزیابی قرار گرفت. در سال زراعی

نتایج شد. بررسی کیفی ارقام صفات تبدیل شلتوک به برنج سفید و  متفاوت کشت شدند و خصوصیات مرتبط با و هوایی

کمتری و میزان بارندگی  ترمنطقه فارس میانگین دمای پایینارقام بود.  کیفیخصوصیات در  دار از تغییرات معنیحاکی 

و میزان عطر دانه  شدنطویلنسبت درصد شکستگی دانه، میزان آمیلوز، امتیاز پخش در قلیا،  نسبت به منطقه مازندران داشت.

دارای سختی  حاصل از مازندران هاینمونه .بود از مازندرانفارس بیشتر  سردسیر همنطقبرنج حاصل از ارقام کشت شده در

 بالاتری بودند. 

 تبدیل ،صفات کیفیدما، برنج،  کلیدی: کلمات

 

 مقدمه
یکی از  ،رسد. لذا کیفیت پختمیای  برنج از جمله غلاتی است که به طور مستقیم و بدون فرآوری خاصی به مصرف تغذیه

کیفیت پخت و ، اولین قضاوت بر روی ارقام برنج همواره و زراعی استمهمترین عوامل موثر در بازارپسندی این محصول 

برنج تولید شده در  شرایط اقلیمی مختلف متفاوت است. به عنوان مثال، کیفیت برخی از ارقام برنج در باشد.خوراک آن می

و یا حتی در یک منطقه  باشد شمال کشور، از نظر کیفیت پخت متفاوت از محصول همان رقم در مناطقی غیر از شمال می

) نوری و  تر است جغرافیایی، کیفیت و عطر محصول رتون حاصل از ارقام بومی، نسبت به کشت اصلی همان رقم مطلوب

دمای محیط بر فاکتورهای کیفی مانند آمیلوز، پروتئین و دمای ژلاتینه شدن دهد گزارشات نشان می(. 1394همکاران، 

به بررسی اثر دمای پایین در مراحل رشد رقم  (2008) احمد و همکاران (.1977رسورسن و همکاران، ) گذار استتاثیر

باسماتی و میزان سنتز آمیلوز پرداختند و بیان داشتند گرچه میزان آمیلوز به طور عمده متاثر از ژنتیک است، اما عوامل 

-نسبت طویلرصد آمیلوز، پروتئین و بر د نیزدر مازندران  های متفاوت محلیاقلیمدما در  محیطی نیز بر آن تاثیرگذار است.

 (.1396فتحی و همکاران، داشت ) اثر شدن دانه برنج

های اصلاح و سازگاری ، برای برنامهکشت تغییرات آنها در شرایط مختلفمرتبط با کیفیت و مطالعه شناسایی فاکتورهای 

محیط بر کیفیت دانه برنج کمی در داخل کشور در ارتباط با تاثیر شرایط بسیار از آنجائیکه مطالعات  باشد.برنج با اهمیت می

دو  در ارقام برنج تولیدی در و تبدیل درصفات مرتبط با کیفیت  مطالعه حاضر به منظور بررسی تفاوت ه است،صورت گرفت

 گردید. مازندران و فارس اجرا های در استان مختلف منطقه



 

 

 

 

 

 مواد و روش ها

 مواد 

در دو استان مازندران و فارس  1391. این ارقام در بهارصورت گرفتاین مطالعه روی سه رقم برنج طارم محلی، فجر و شفق 

 20در شهرستان آمل با ارتفاع واقع  کشت شدند. در استان مازندران، ارقام در مزرعه معاونت موسسه تحقیقات برنج کشور

متر از سطح دریا کشت  2200از سطح دریا و در استان فارس در منطقه نسبتا سردسیر در شهرستان سپیدان با ارتفاع  متر

در هر دو منطقه، عملیات زراعی آمل داشت. شهرستان بارندگی کمتر از  تر و دمای پایین شهرستان سپیدان . در کلشدند

  .انجام شدتوصیه کارشناسان برنج  طبق

 هاروش

کن آزمایشگاهی  کن و سفید توسط دستگاه پوست بر مبنای وزن تر درصد11 استانداردبا رطوبت  ی شلتوکها کلیه نمونه

(Satake, Japan)، سنج ها با رطوبت. رطوبت نمونهندبه برنج سفید تبدیل شد(Grain moisture meter, GMK- 

303,korea) بر اساس طول کمتر از سه چهارم طول دانه کامل برنج بر مبنای برنج سفید  شکستگیدرصد  د.سنجیده ش

با دقت  (Grain measure, Japan)گیری طول با دستگاه اندازهسپس طول دانه (. 2000) فن و همکاران، شد  گیری اندازه

 (PD-303, japan) رمتفتوکالرومتریک توسط دستگاه اسپکترو میزان آمیلوز بر اساس روش. شد گیری اندازه مترمیلی 01/0

برای تعیین  گیری شد.اندازه( 1985)جولیانو  با روشنانومتر بر اساس تشکیل کمپلکس رنگی ید با نشاسته  620در طول موج 

. که رابطه معکوس با دمای ژلاتینه دارد (1958لیتل و همکاران، )استفاده شد  1پخش در قلیا شدن دانه از روشدمای ژلاتینه

 مطابق با روشبعد نیم ساعت خیساندن حداقل زمان پخت گرم برنج سفید سالم در  5پخت فاکتورهای پخت بر اساس 

بود.  دانه خام 10دانه پخته به طول  10بر مبنای نسبت طول  2شدنطویلنسبت گیری شد. اندازه (2005) سینگ و همکاران

 -2عطر متوسط،  -1ای هدونیک سه نقطهعطر برنج: از آنجائیکه هر سه رقم مورد بررسی در این پروژه معطر بودند از روش 

یا به  وارزیابی توصیفی گیری عطر برنج با پنلیستاندازه پنلیست ماهراستفاده شد. 5توسط  عطر بسیار قوی -3عطر قوی و 

با استفاده از دستگاه های مورد مطالعه  سختی دانه برنج در نمونه (.1985جولیانو، گیرد )های شیمیایی صورت میروش

مطابق روش لو و  نیروکیلوگرم  25لودسل تکرار و با  20در  کیلوگرمبر حسب ( Lutron FG 5020, Taiwan) سنج سختی

ها بر اساس طرح کاملا تصادفی با سه تکرار  داده مرکب تجزیه گیری شد. ای اندازه ، با آزمون سه نقطه(1995)سیبن مورگن 

ها و رسم نمودارها از  . برای پردازش داده% صورت گرفت5دار در سطح معنی با آزمون دانکن انجام و سپس مقایسه میانگین

 ستفاده شد. ا SASافزار  های آماری از نرم و برای تجزیه Excelافزار  نرم

 

  نتایج و بحث

و در این میان  (P<01/0) برنج کلیه ارقام در منطقه سردسیر فارس بیشتر بوده است شکستگی درصدنتایج نشان داد که 

برنج رقم طارم محلی در مازندران بسیار کمتر از همین رقم در استان فارس و سایر ارقام بوده است  شکستگیدرصد 

 )کوپر و کوپر و همکاران درصد شکستگی برنج افزایش یافت.با کاهش میانگین دمای روز  در این پروژه .(1)شکل
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Alkali spreading value 
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Elongation 



 

 

 

 

 

در  شرایط دمای محیط بهعلاوه بر نوع رقم بیان داشتند که فاکتورهای تبدیل برنج (2008: کوپر و همکاران، 2005همکاران، 

 مراحل مختلف رشد برنج نیز وابسته است. 

 
 (P<01/0درصد شکستگی برنج ارقام در دو منطقه ) مقایسه میانگین -1شکل 

 دار ندارند(درصد اختلاف معنی 1)میانگین دارای حروف مشترک در سطح احتمال 

 
مقایسه میانگین سختی در دو منطقه در  داری بیشتر از سختی ارقام در فارس بودند.سختی ارقام در مازندران به شکل معنی

 بود ترنیز کم بعد تبدیل برنج آن شکستگیدر مازندران، درصد  ارقامبه دلیل بالا بودن سختی دانه  آمده است. 2شکل 

راندمان  به دلیل مقاومت بیشتر در فرایند تبدیل، ( بیان کردند ارقام برنج با سختی بالا1993مارشال و همکاران ) .(1)شکل

میانگین سختی ارقام  دارند که با نتایج این پروژه همخوانی دارد. یا به بیان دیگر درصد شکستگی کمتریبرنج سالم بیشتری 

 آمده است. 3در دو منطقه نیز در شکل 

 

 (P<05/0). مقایسه میانگین سختی دانه برنج سفید دو منطقه 2شکل
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 . میانگین سختی برنج سفید ارقام در دو منطقه 3شکل

 
( و هم اثر رقم P<05/0هم اثر منطقه ) دانه پس از پخت در ارقام حاصل از این دو منطقه نشان داد شدنطویلمقایسه نسبت 

(01/0>Pبر این صفت معنی ).بیشتری از برنج همین ارقام شدن طویلدارای نسبت  ،ارقام کشت شده در استان فارس دار بود

وقتی دمای هوا در مرحله پر شدن  مربوط به رقم طارم فارس بود.شدن بودند و بین ارقام بالاترین نسبت طویلدر مازندران 

قد کشیدن محصول رتون حاصل از ارقام (. 1989کروز و همکاران، افتد )تر باشد طویل شدن دانه بیشتری اتفاق میدانه پایین

 (. 4)شکل (1394)نوری و همکاران، تر است  بومی نیز نسبت به کشت اصلی همان رقم بیش

 

 
 (P<05/0)طویل شدن دانه ارقام در دو منطقهنسبت مقایسه میانگین  -4شکل 

 

ق در منطقه سردسیر تر بودن عطر ارقام طارم و شفمقایسه عطر ارقام حاکی از برابر بودن عطر فجر در دو منطقه، اما قوی

)نوری و تر است  نسبت به کشت اصلی همان رقم مطلوب نیز عطر محصول رتون حاصل از ارقام بومیفارس بوده است. 

  بوده است. مطابق با محصول رتوناثر منطقه سردسیر فارس نیز در افزایش عطر  (.1394همکاران، 

 تبدیل در رقم طارم در دو منطقه آب و هوایی مختلف،  خصوصبه شود که تفاوت کیفیت وطور استنباط میبالا این اشکالاز

 

۱۴.۷ ۱۴.۵ 
۱۳.۲ ۱۳.۶ 

۱۵.۰ ۱۶.۰ 

۰ 

۵ 

۱۰ 

۱۵ 

۲۰ 

 طارم شفق فجر

ی 
خت

س
(

تن
نیو

) 
 فارس

 مازندران

b 

bcd 

a 

cd 

d 

bc 

۱.۰ 
۱.۱ 
۱.۲ 
۱.۳ 
۱.۴ 
۱.۵ 
۱.۶ 
۱.۷ 
۱.۸ 
۱.۹ 
۲.۰ 

 طارم شفق فجر

ت 
سب

ن
یل

طو
 

دن
ش

 

 فارس
 مازندران



 

 

 

 

 

 

دادند و گاها خصوصیات کیفی شده پرمحصول تفاوت کمتری در دو منطقه نشان چشمگیرتر است. در حالیکه ارقام اصلاح

به همین دلیل ارقام پرمحصول ذکر شده در  ها شامل طویل شدن دانه بعد پخت و عطر در منطقه فارس افزایش یافت.آن

 گیرند.مناطقی غیر از مازندران بیشتر از ارقام محلی طارم مورد استقبال و کشت قرار می

مطالعات نشان داد (. 5رقم مشابه در مازندران بود )شکل  ازدرصد بیشتر  2میزان آمیلوز ارقام حاصل از منطقه فارس حدود 

منجر به ساخت آمیلوز بیشتر می  وبا افزایش سرما افزایش می یابد  ،ی که در ساخت نشاسته نقش دارندیآنزیم هاکه میزان 

 . (2008احمد وهمکاران، ) شود

 
 (P<01/0ارقام در دو منطقه ) آمیلوزدرصد  مقایسه میانگین -5شکل 

(، یعنی 6بود و در ارقام شفق و طارم محلی در منطقه فارس بیشتر بوده است )شکل  متفاوتامتیاز پخش در قلیای دو منطقه 

از آنجائیکه رقم فجر در مازندران شده است. و یا کاهش دمای ژلاتینه  امتیاز پخش در قلیاسرمای محیط موجب افزایش 

( 1396فتحی و همکاران، فتحی و همکاران )بالاترین امتیاز پخش در قلیا را داشت امکان افزایش آن در سرما وجود نداشت. 

  را مشاهده کردند. شدنکاهش دمای ژلاتینه ،رشدتر در بررسی خود در دماهای پایین

 

 
 (P<01/0امتیاز پخش در قلیای ارقام در دو منطقه ) مقایسه میانگین -6شکل 
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Abstract 

 

Some physicochemical properties of rice in two different regions of rice in Iran were evaluated. 

Tarom-Mahalli, Fajr and Shafagh cultivars were planted in Mazandaran and Fars provincesin 2012 

with different climate conditions, and properties of milling and grain quality were investigated. 

Significant differences have been observed for most of the quality parameters among the cultivars and 

locations. Fars has lower temperature and rainy days than Mazandaran. The percentage of broken rice, 

amylose content, alkali spreading value and aroma were higher in samples from Fars province. Rice 

samples of Mazandaran have higher hardness value.  
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