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 چکیذه

ًوبیذ ٍ ویفیت ظبّزی  لؼبة فزاٍاًی تَلیذ هیضبیؼبت ٍ  پخت آًْب تجذیل ٍ ّبی هحلی اعتبى خَسعتبى،  ثز خلاف ػطز ٍ طؼن هطجَع ثزًح

رلن عِ . در ایي پضٍّؼ تبثیز رٍػ پبرثَیل ثز خقَفیبت ووی ٍ ویفی ردًذاهَلؼیت هٌبعجی در ثبسار  ثِ ّویي دلیلوٌذ.  هٌبعجی ایدبد ًوی

گزاد ثِ  درخِ عبًتی 30( هَرد هطبلؼِ لزار گزفت. همذار دٍ ویلَگزم ؽلتَن اس ّز رلن در عِ تیوبر هختلف )ٍ داًیبل چوپب ،ثزًح هحلی )ػٌجزثَ

عبػت( خیغبًذُ ؽذ ٍ عپظ در فؾبر اتوغفز ثِ  4گزاد ثِ هذت  درخِ عبًتی 50عبػت ٍ  6درخِ عبًتی گزاد ثِ هذت  40عبػت،  8هذت 

درفذ )هجٌبی تز( خؾه ؽذًذ ٍ فبوتَرّبی تجذیل  13-11ّب تب رعیذى ثِ رطَثت  دلیمِ ثخبردّی ؽذًذ، در ًْبیت ًوًَِ 30ٍ  20، 10هذت 

ذهبى تجذیل ٍ راًذهبى ثزًح برثَیل ؽذى افشایؼ راًرلن پظ اس پ عِتزیي تغییزات در  ٍ همبیغِ ؽذًذ. هْن اًدبمّب  ٍ ویفیت در خقَؿ ًوًَِ

چوپب ثِ تزتیت دهبی  ٍ ثبؽذ وِ ثب تَخِ ثِ ایي ففبت هٌبعجتزیي دهبی خیغبًذى ٍ سهبى ثخبردّی ثزای رلن ػٌجزثَ ٍ همبٍهت خوؾی هیعبلن 

دلیمِ  30ٍ  دلیمِ ثخبردّی 30ػت ٍ عب 8گزاد ثِ هذت  درخِ عبًتی 30دلیمِ ثخبر دّی،  30عبػت ٍ  6گزاد ثِ هذت  درخِ عبًتی 40

 ثبؽذ. هی دلیمِ ثخبردّی 30عبػت ٍ  4گزاد ثِ هذت  درخِ عبًتی 50ثخبردّی ٍ 

 برنج ، پاربویل، خصوصیات كمی و كیفی كلمات كلیذي:

 

 

 مقذمه

وٌٌذُ ثزًح در تَلیذ  ّشار تي ؽلتَن عَهیي اعتبى  329ّىتبر ٍ تَلیذ  ّشار 73 حذٍد وؾت سیز اعتبى خَسعتبى ثب عطح

سا  ٍضؼیت تَلیذ ثزًح در وؾَر هب خقَفب در اعتبى خَسعتبى در حبل هخبطزُ اعت . ػَاهل هخبطزُ (.1393ًبم،  ثبؽذ)ثی وؾَر هی

ّبی تَلیذ ٍ تجذیل ثزًح ٍ ویفیت پبییي ارلبم هحلی  ػجبرتٌذ اس ًجَد ثزًبهِ هٌبعت، ووجَد آة، ػذم ٍخَد هىبًیشاعیَى در ثخؼ

َیلیٌگ یىی اس رٍػ ّبی ّیذرٍتزهبل ثَدُ وِ ثؼٌَاى یىی اس تىٌَلَصی ّبی پظ اس ثزداؽت ثز رٍی ؽلتَن اػوبل  پبرث .اعتبى

یبثذ.  ّبی ثزًح در حیي فزآٍری وبّؼ ٍ درفذ هَاد هؼذًی ٍ ٍیتبهیٌْب افشایؼ هی گزدد . طی ایي فزآیٌذ درفذ خزدؽذگی داًِ هی

ّب وِ  ثب تَخِ ثِ ؽىغتگی ثزًح در ؽبلیىَثیثبؽذ.  ذایی ثبلاتزی ًغجت ثِ ثزًح خبم هیدر ًتیدِ ثزًح پبراثَیل ؽذُ دارای ارسػ غ

در  حعبیز وؾَرّبی هطزح در تَلیذ ثزً  درفذ اعت ٍ ػَاهل سیبدی اس هشرػِ تب ؽبلیىَثی در آى دخیل اعت ٍ تدزثِ 20-30حذٍد 

یه را ثِ ػٌَاى یه رٍػ هفیذ، وبرثزدی ٍ هطوئي ایي تىٌ اعتفبدُ اس تىٌیه پبرثَیلیٌگ خْت وبّؼ درفذ ؽىغتگی ثزًح،

ثزًح اعت ٍ ثذٍى افشایؼ عطح سیز وؾت ٍ  یتَاى پیؾٌْبد وزد ٍ گبهی هْن ٍ هؤثز در خَدوفبی خْت حل ؽىغتگی ثزًح هی

 ویفی در ایي پزٍصُ عؼی گزدیذ ثب اعتفبدُ اس ایي رٍػ خقَفیبت ووی ٍ .ّبی ثیؾتز، تَلیذ ثیؾتزی داؽتِ ثبؽین هقزف ًْبدُ

 

 



 

 

دّذ وِ پبرثَیلیٌگ ثبػث  ًؾبى هی( 1390تحمیك ًقیز احوذی ٍ ّوىبراى )ًتبیح  عِ رلن ثزًح رایح در اعتبى را افشایؼ داد. 

ثیؾتزیي همذار درفذ ثزًح عبلن ٍ ووتزیي همذار  .ؽَد افشایؼ درفذ ثزًح عبلن ٍ وبّؼ درفذتزن خَردگی در ّز دٍ رلن هی

اعت  هذُآدلیمِ ثذعت  20گزاد ٍ سهبى ثخبردّی  درخِ عبًتی 25درفذ تزن خَردگی در ثزًح پبرثَیل ؽذُ ثب دهبی خیغبًذى 

 7ولىزدی ( خقَفیبت فیشیىی ٍ ػ2013ثَعىَ ) احوذهیز ٍ داى رلن طبرم در همبیغِ ثب رلن فدز درفذ ثزًح عبلن ثیؾتزی دارد

گزاد را ثب ثزًح فزآٍری ًؾذُ هَردهمبیغِ لزار دادًذ. ًتبیح ًؾبى داد  درخِ عبًتی 80ٍ  70، 60رلن ثزًح پبراثَیل ؽذُ در دهبّبی 

ثبؽذ. ّوچٌیي ًتبیح ًؾبى داد  داری افشایؼ یبفتِ ٍ رلن خْلَم دارای ثبلاتزیي عفتی هی وِ عفتی ثزًح پبراثَیل ؽذُ ثطَر هؼٌی

گزاد وبّؼ  درخِ عبًتی 80ثِ  60ّبی پبراثَیل ؽذُ ثب افشایؼ دهبی آة پَؽؾی اس  داری در ًوًَِ غجٌذگی ثطَر هؼٌیوِ ػبهل چ

ّبی خبم  ّبی پبراثَیل ؽذُ ًؾبى داد وِ دارای ٍیغىَسیتِ اٍلیِ ثبلاتزی ًغجت ثِ ثزًح یبثذ. خقَفیت چغجٌذگی ثزًح هی

 دهبی اس( 2006) ّوىبراى ٍ عوچبرت هبی آة خیغبًذى افشایؼ یبفت.ثبؽٌذ. ؽبخـ خذة ٍ حلالیت آة ثب افشایؼ د هی

 160تب  120عبػت اعتفبدُ وزدًذ ٍ ػولیبت ثخبردّی را ثب دهبی  2دلیمِ تب  30گزاد ثِ هذت  درخِ عبًتی 90تب  70خیغبًذى 

 140تب  120افشایؼ دهبی ثخبر اس هتز ثز ثبًیِ اًدبم دادًذ. آًْب گشارػ وزدًذ وِ ثب  3/9گزاد ثب ًزخ خزیبى  عبًتی درخِ

 گزاد هیشاى ثزًح عفیذ ول افشایؼ یبفتِ اعت. عبًتی درخِ

 ها مواد و روش

)ویفی پز هحقَل( وؾت ؽذُ در هشارع ثزًح اعتفبدُ ؽذ،  داًیبل ٍ )هحلی( (، ػٌجزثَ)هحلی ثزای ایي تحمیك اس عِ رلن ثزًح چوپب

ّبی  ت اعپلیت فبوتَریل در عِ تىزاراًدبم گزدیذ: فبوتَر اٍل رلن ؽبهل: ) رلنایي آسهبیؼ در لبلت طزح وبهلا تقبدفی ثِ فَر

درخِ عبًتی گزاد ثِ  50دهبی آة  -1ػٌجزثَ، چوپب ٍ داًیبل( فبوتَر دٍم: سهبى ٍدهبی آة خیغبًذى ؽلتَن در عِ عطح ؽبهل: )

عبػت ( اعپلیت ثب 4عبًتی گزاد ثِ هذت  درخِ 70دهبی  -3عبػت ٍ  8درخِ عبًتی گزاد ثِ هذت  60دهبی  -2عبػت  24هذت 

  :عبلن ثزًح راًذهبى تجذیل ٍ عپظ11 -13دلیمِ (، خؾه وزدى در عبیِ تب رعیذى ثِ رطَثت  30ٍ  20، 10ثخبر دادى ثِ هذت )

 .هحبعجِ ؽذ اٍلیِ، ؽلتَن ثِ ؽذُ آعیبة عبلن ٍ ثزًح ّبی عفیذ ؽذُ داًِ ٍسًی درفذ حغت ثز:عبلن تجذیل ٍ ثزًح ػولىزد

ب ثب اعتفبدُ اس دعتگبُ عختی عٌح تؼییي گزدیذ. اس ّز ًوًَِ خؾه ؽذُ تؼذاد عختی ٍ همبٍهت خوؾی: همبٍهت هىبًیىی داًِ ّ

ػذد ؽلتَن ثطَر تقبدفی اًتخبة ؽذ. ثِ هٌظَر خلَگیزی اس فذهِ هىبًیىی پَعت اٍلیِ ّز ؽلتَن ثىوه دعت خبرج  20

َُْ ای تَعط وَلیظ، همبٍهت خوؾی داًِ ثز اعبط فزهَل ّبی سیز هحبعجِ ؽذ گزدیذ. پظ اس اًذاسگیزی طَل ٍ ػزك ثزًح ل
(ASABE): 

I

FLC

4
                               I = 0.049 B * D³ 

 )همبٍهت خوؾی )پبعگبل ; 

F )حذاوثز ًیزٍی خوؼ )ًیَتي ; 

L )فبفلِ ثیي دٍ ًگْذارًذُ )هتز ; 

C )ًقف ضخبهت )هتز ; 

B )ضخبهت داًِ )هتز ; 
 .ٍ آسهَى داًىي فَرت گزفت  MSTATCثِ تزتیت ثب اعتفبدُ اس ًزم افشار  ّب دادٍُ همبیغِ هیبًگیي آهبری  تدشیِدر پبیبى 

 

 

 

 



 

 

 نتایج و بحث

 رانذمان تبذیل و برنج سالم

(. همبیغِ هیبًگیي اثز 1درفذ هؼٌی دار اعت)خذٍل  1آًْب در عطح راًذهبى تجذیل ٍ ثزًح عبلن تحت تبثیز دٍ فبوتَر ٍ اثز هتمبثل 

دلیمِ ثخبردّی دارای راًذهبى تجذیل ثبلایی  20دّذ وِ ّز عِ دهبی خیغبًذى در سهبى  هتمبثل دٍ فبوتَر در رلن ػٌجزثَ ًؾبى هی

ثبؽٌذ. ٍ  ثخبردّی ٍ ًوًَِ پبرثَیل ًؾذُ هیّبی  ّبی ثخبردّی دارای راًذهبى تجذیل ثبلایی ًغجت ثِ عبیز سهبى ًغجت ثِ عبیز سهبى

دلیمِ ثخبردّی دارای راًذهبى تجذیل ٍ ثزًح عبلن ثبلاتز ًغجت ثِ عبیز تیوبرّب ٍ  30ّبی تیوبر ؽذُ ثب  در رلن چوپب ٍ داًیبل ًوًَِ

( ٍ 2002ٍ ّوىبراى )هیبُ  (، 2008ّبی پبرًغبخَرى ٍ ّوىبراى ) . ًتبیح ثذعت آهذُ ثب گشارػ(1)ؽىل ثبؽٌذ ًوًَِ ؽبّذ هی

ّبی پبرثَیل ؽذُ ًغجت ثِ پبرثَیل ًؾذُ ٍ  ( هجٌی ثز افشایؼ ثزًح عبلن ٍ راًذهبى تجذیل در ًو1390ًَِ) ًقیزاحوذی ٍ ّوىبراى

( در خقَؿ افشایؼ سهبى ثخبردّی وِ هٌدز ثِ افشایؼ درفذ ثزًح عبلن ٍ راًذهبى 1999ٍ ّوىبراى ) ّوچٌیي ثب گشارػ وبر

( هجٌی ثز افشایؼ درفذ ثزًح عبلن در ثزًح پبرثَیل 1390هطبثمت دارد. اس طزفی ثب گشارػ ًقیزاحوذی ٍ ّوىبراى )ؽَد  تجذیل هی

 خَاًی دارد. ؽذُ ّن

 سختی و مقاومت خمشی

(. تحت اثز هتمبثل 1دار ؽذ )خذٍل  عختی ٍ همبٍهت خوؾی ثزًح هتبثز اس تیوبرّب ٍ اثز هتمبثل آًْب در عطح یه درفذ هؼٌی

گزاد ثب افشایؼ سهبى ثخبردّی عختی ٍ همبٍهت  عبًتی  درخِ 50ٍ  40ٍ تیوبر خیغبًذى ٍ ثخبردّی در دٍ تیوبر خیغبًذى رلن 

ّبی پبرثَیل ًؾذُ عختی ٍ همبٍهت خوؾی ثبلاتزی دارًذ دلیل ایي هَضَع  یبثذ ٍ ًغجت ثِ ًوًَِ ّب افشایؼ هی خوؾی ًوًَِ

(، هبرؽبل ٍ 1998ٍ ًَهَْرم ) . ًتبیح فَق ثب دعتبٍردّبی آدّیىبریتبًبن(2ؽىل ) ثبؽذ ًؾبعتِ هی ْبیصلاتیٌِ ؽذى گزاًَل

( هطبثمت دارد. ّوچٌیي ثب ًتبیح هٌفَل ٍ ّوىبراى 1393( ٍ لطیفی ٍ ػلیشادُ )2004(، عیف ٍ ّوىبراى )1993ّوىبراى )

( ٍ عزیذّبر ٍ ّوىبراى 2005) (، صاًگ ٍ ّوىبراىa ,b 2005( عیٌیوَرگي ٍ ویي )2008(، لاهجزتي ٍ ّوىبراى )2009)

ّب ثبػث افشایؼ عختی  ّبی داًِ وِ ًین پش یب پبرثَیل ضوي صلاتیٌِ وزدى ًؾبعتِ ثزًح، حذف ٍ پز وزدى تزن (.هجٌی ثز ایي2003)

ؽَد ٍ در ًتیدِ درفذ ؽىغتگی ثِ ًحَ چؾوگیزی  ّبی اػوبل ؽذُ در حیي ػولیبت ؽبلیىَثی هی ّب ثِ تٌؼ ٍ همبٍهت داًِ

 یبثذ، ّوخَاًی دارد. هیوبّؼ 

 
 نتایج تجسیه آماري خصوصیات كمی وكیفی سه رقم برنج پاربویل شذه -1جذول 
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راًذهبى تجذیل 

(%) 

راًذهبى ثزًح عبلن 

(%) 

 عختی

 )ًیَتي(
 همبٍهت خوؾی )هگبپبعىبل(

 118/121** 82/292** 648/58** 686/25** 2 رلن

 185/57 ** 51/161** 460/183** 971/40** 9 دهب * ثخبر* سهبى

 082/15** 36/30** 876/57** 002/5** 18 اثز هتمبثل رلن * دهب * ثخبر* سهبى

 836/0 824/3 758/3 233/0 60 خطب
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